
De 18.30 a 20 h Al restaurant de Castelladral.  
Gratuït amb inscripció prèvia

La cuina del tomàquet- Showcooking  
amb restauradors de la comarca

De 20 a 22 h Al restaurant de Castelladral. Públic professional4a Trobada cuiners i productors del Bages

DILLUNS 17 DE JULIOLDILLUNS 17 DE JULIOL

De 8.30 a 11.30 h Recorregut aproximat de 7 km. Inici a la Casa de la Culla 
Portar calçat adequat, aigua i protecció solar 
Preu: 3 €. Cal inscripció prèvia

El camí de la Culla al regadiu de 
Viladordis i visita als productors d’El Jardí

DIMARTS 18 DE JULIOLDIMARTS 18 DE JULIOL

De 17 a 20 h Al Supercoop (Mercat Puigmercadal). GratuïtTast de producte de L’Obradora

De 18 a 21 h Recorregut aproximat de 4,5 Km. Inici a Can Font. Portar calçat 
adequat, aigua i protecció solar. Preu: 3€. Cal inscripció prèvia

Itinerari al voltant dels recs de la Talaia  
i visita a l’hort de Can Climent

De 10 a 13 h Jornada tècnica, visita a l’assaig de camp i tast. A l’Escola 
Agrària de Manresa (Can Poc Oli). Gratuït amb inscripció prèvia

Avaluació participativa de la selecció de 
tomàquet pera de Girona (F. Miquel Agustí)

DIMECRES 19 DE JULIOLDIMECRES 19 DE JULIOL

De 16 a 19 h Jornada tècnica, visita de camp. A l’Escola Agrària de Manresa.
Gratuït amb inscripció prèvia.

Assajos varietals i experimentals a can 
Poc Oli i visita de camp.

De 19 a 20 h

De 17 a 20 h Al Supercoop (Mercat Puigmercadal). GratuïtTast de producte de L’Obradora
Al Mercat Puigmercadal. GratuïtPresentació del llibre “Visca la terra”

A les 21 h Als bars de l’Antic. 3€ la tapaPinxo-pote amb tomàquets del Bages

A les 21 h Al Parc de la Seu. Preu: 27€. Cal inscripció prèvia.Sopar del tomàquet

De 17 a 20 h Al Supercoop (Mercat Puigmercadal). GratuïtTast de producte de L’Obradora

De 17.30 a 20.30 h A Món Sant Benet-Fundació Alícia. Gratuït amb inscripció prèviaJornada sobre la col verda manresana

DIJOUS 20 DE JULIOLDIJOUS 20 DE JULIOL

De 18.30 a 21 h A la sala Plana de l’Om. GratuïtCinefòrum “Kiss the Ground”

DIVENDRES 21 DE JULIOL     DIVENDRES 21 DE JULIOL     

A les 19 h A l’Espai Manresa 1522.
Preu 15€. Cal inscripció prèvia

Maridatge de tomàquets i vi de varietats 
recuperades de vinya (projecte Torre Lluvià)

A les 21 h Al Parc de la Seu.
Preu: 19€ entrada anticipada /22€ taquilla

Sons del Camí: Judit Neddermann 
presenta ‘Lar’

De 9 a 14 h Al passeig de Pere III (davant del Casino) 
Mercat de pagesos, tastos, tallers i moltes altres activitats

Mercat del tomàquet

A les 10.30 h Inici a l’Oficina de Turisme. 
Preu: 8€ general / 7,2€ reduïda. Cal inscripció prèvia

Visita Manresa Cor de Catalunya, 
especial Festa del Tomàquet

DISSABTE 22 DE JULIOL     DISSABTE 22 DE JULIOL     

Del 17 al 22 de juliol de 2023

Festa del

del Bages

Amb el pa i la farina com  
a productes convidats

Mercat de tomàquets i petita  
mostra de productes locals  
al passeig de Pere III

Tapes de tomàquet als Wine  
bars de la DO Pla de Bages

Col·laboren:
Ajuntament de Navàs, Associació de productors i elaboradors 
del Bages, Bagesterradevins, Bars de l’Antic, Cine Club Manresa, 
Cuinetes confinades, Departament d’Acció Climàtica, Alimentació 
i Agenda Rural, Departament d’Empresa i Treball, Consell 
Regulador de la DO Pla de Bages, editorial Rosa dels Vents, 
Festival Protesta, Forn Antic, Fundació Miquel Agustí, Kursaal 
Espai d’Arts Escèniques, L’Obradora SCCP, productors d’horta 
del Bages i altres productors de proximitat, Restaurants Bacasis, 
Cau de l’Ateneu, Laida, Restaurant de Castelladral, Mas de la 
Sala i Espai Gastronòmic Jordi Llobet, Supercoop Manresa, 
Xarxa Intergrupal de suport mutu de Manresa.

del Bages

Festa del

Comissió organitzadora:

A més a més...A més a més... 
Durant el dissabte 22 i diumenge 23 de juliol podràs 
gaudir de tapes elaborades amb tomàquets del Bages en 
els Wine bars de la DO Pla de BagesWine bars de la DO Pla de Bages (Espai Artium, Abadal,  
Oller del Mas, Fargas-Fargas, Collbaix - Celler del Molí,  
El Mas de Sant Iscle).

I a l’agost...I a l’agost... 
Torna La gran TumakadaLa gran Tumakada. Activitat gratuïta d’extracció de 
llavors de tomàquet i realització de conserva per aprofitar 
la polpa.

Més informació i inscripcions a 
www.festadeltomaquet.catwww.festadeltomaquet.cat


